
INFORMACIÓN

Bodega
Bodegas San Alejandro

Alc./Vol
14.5%

Añada
2020

Variedad
Garnacha

Tipo de vino
Vino tinto

Bodegas San Alejandro
Ctra. Calatayud - Cariñena Km. 16,4
Miedes, Zaragoza 

www.san-alejandro.com
contacto@san-alejandro.com

(+34) 976892205

LOGÍSTICA

Capacidad:

Dimensiones:

Peso: 

Cód. barras:

75 cl.

316 x 81,5 mm

1,48 Kg.

8424703500537

Unid. por caja:
Dimensiones:
Peso: 
Cód. barras:

6 
25 x 17 x 31,8 cm 
9,2 Kg.
8424703501183

Europallet (120 x 80 cm.)
5
105
630
120 x 80 x 135 cm
990 Kg.

Mantos:
Cajas/pallet:
Unid./pallet:
Dimensiones:
Peso: 

Caja de 6 botellas

Europallet (120 x 80 cm.)
4
48
576
100 x 80 x 135 cm
898 Kg.

Mantos:
Cajas/pallet:
Unid./pallet:
Dimensiones:
Peso: 

Caja de 12 botellas

Unid. por caja:
Dimensiones:
Peso: 
Cód. barras:

12
33,5 x 25 x 31,8 cm 
18,2 Kg.
8424703500544

Evodia significa perfume. Este vino es una perfecta representación de las garnachas que 
han crecido históricamente en Aragón, con sus propios clones y sabores. El paisaje donde 
Evodia nace es muy especial por su altitud y por sus laderas, ofreciendo un vino de gran 
pureza y frescura.

DESCRIPCIÓN

Viñedos viejos, con una media de rendimiento de 4000 kg/ha, con diferentes orientaciones 
y naturaleza de suelos: calcáreos, arcillosos y de esquisto.

CARACTERÍSTICAS DEL VIÑEDO

Mezcla de gran tipicidad y originalidad, un estilo refinado con notas a frambuesa,  cereza 
dulce y una intensa sabrosidad.

NOTAS DE CATA

Uvas despalilladas y sin estrujar. La fermentación se lleva a cabo en depósitos de cemento 
durante unos 20 días, con una extracción suave. Maceración post-fermentativa durante 7 
días utilizando la técnica de topping para obtener una extracción más equilibrada y una 
menor oxidación de las uvas. Una pequeña parte de la mezcla envejece en barricas (10% 
en barricas y 90% en cemento)

DETALLES DE ELABORACIÓN
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